ol e

S GRAN
GHEF

DE CONV '“[‘.GA[I FBV35

* " FORN
DIGITAL

Ideal para: _
preparar alimentos servidos a todo o momento, como paes de

queijo, cookies, brownies, merengues, folhados, pastéis, pizzas,
croissant, pao francés, biscoitos de polvilho e outros doces e
salgados.

Indicado para: _ - _
lojas de conveniéncia, confeitarias, padarias, lanchonetes, cafés,

bistrés e cozinhas gourmet.

Poténcia 3.300W
1 . Tensao 220V (monofasico)
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i f com pino de 4,8mm
(N
( 4 Peso 31,5kg

Medida (AxLXC) = 540x640x680mm

Volume interno 75 litros
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