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BATEDEIRA PLANETARIA BP 05RP

Parabéns ! Vocé adquiriu uma Batedeira Planetaria Redutor Planetario G.Paniz !

Produzida especificadamente para massas leves, a BP05 RP é confeccionada em materiais de
alta resisténcia e caracteristicas técnicas segundo a Norma Regulamentadora de Seguranca NR 12, seguin-
do as Normas rigidas de Qualidade e Higiene, que Ihe proporcionam uma grande durabilidade e rendimento.

A seguir, vocé tera todas as instrugdes necessarias para que se obtenha um melhor desempenho de sua
BP 05RP, leia-as com atengao antes da instalagao.

INTRODUGCAO MANUAL DE USO E MANUTENGAO

O fabricante, com este manual de uso e manutenc¢ao, quer proporcionar informagdes técnicas
para uma correta instalacédo e um correto funcionamento do seu equipamento. O usuario tem o dever e a
responsabilidade de guiar-se por este. Junto com a descri¢cao das caracteristicas, do funcionamento, da
instalacéo e da manutencéo, se evidenciam os aspectos que se referem a segurancga do operador.
Este manual é parte integrante da maquina, e deve ser conservado em lugares de facil acesso,
conhecido por todos os operadores e colocado a disposicao das pessoas que se encarregam das operacoes
e das reparagdes da maquina.

TRANSPORTE

A mercadoria viaja a risco do cliente. Eventuais contestacdes sobre o estado defeituoso
da maquina deverao ser evidenciadas ao transportador no momento da entrega.
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PRODUTO
CONHECA O SEU PRODUTO

Aplicagoes:
Projetada como batedeira de massas leves, como massas para glacés, bolos, claras em neve, creme, marshmallow, etc, funciona

com até 5 litros. Atende o trabalho constante em cozinhas industriais, hotéis, panificadoras, padarias e similares com muita eficiéncia,
rapidez e qualidade.

Caracteristicas:

A batedeira BP 05RP é fabricada em acgo carbono SAE 1020 com acabamento em pintura ep6xi, cuba em aco inoxidavel e
batedores em aluminio. O sistema basculante da cuba facilita na remogédo da mesma. Em relagdo a seguranca, existe um sistema que é
acionado quando o préprio usuario tenta entrar em contato com a parte interna da cuba estando a maquina em funcionamento,
acabando por desligar a maquina instantaneamente.

ABP 05 RP possui quatro velocidades com um sistema de troca feito através de um conjunto de engrenagens que formam o redutor
planetario.

INSTALACAO

1 - Instale a sua batedeira planetaria em uma superficie plana.

2 - Antes de conectar o seu equipamento na rede elétrica certifique-se de que a voltagem do mesmo coincida com a da rede elétrica do
estabelecimento.

NORMAS DE SEGURANCA

1 - Antes de colocar a maquina em funcionamento, é necessario consultar este manual. Aconselhavel ler com
atencao e seguir rigorosamente as instrugdes recomendadas. No que se refere a seguranga do operador, a maquina
deve estar sempre em perfeitas condigdes;

2 - Em fase de localizagéo e manutencéo de avarias, tome todas as medidas idéneas a prevenir qualquer dano as pessoas
€ a maquina;

3 - Nunca utilize o equipamento além da capacidade maxima permitida;

4 - Nunca mexa ou insira qualquer tipo de objeto dentro da cuba com o equipamento em movimento;

5 - Ao terminar qualquer operagédo de remocéo ou neutralizagdo de qualquer parte relacionada a seguranca,
(sensores, protegdes, etc) reponha em seu lugar e revise os mecanismos de segurancga
assegurando de que os mesmos estejam posicionados corretamente;

6 - Este equipamento foi desenvolvido para a produgédo de massas leves, ndo utilize para massas
pesadas, como paes em geral;

7 - Se o corddo de alimentacgdo estiver danificado, 0 mesmo deve ser substituido pelo fabricante ou
agente autorizado ou pessoa qualificada, a fim de evitar riscos;

ATENCAO!

Este aparelho ndo se destina a utilizagao por pessoas (inclusive criangas) com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou por pessoas com falta de experiéncia e conhecimento, a menos que tenham recebido instru¢bes referentes a
utilizacdo do aparelho ou estejam sob a supervisdo de uma pessoa responsavel pela sua seguranca. Recomenda-se que as
criangas sejam vigiadas para assegurar que elas ndo estejam brincando com o aparelho.
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PRODUTO
APRENDA A USAR A SUA BATEDEIRA PLANETARIA REDUTOR PLANETARIO

1°Passo: Ligar amaquina narede elétrica;

2°Passo: Abrir a protecéo transparente e adicionar os primeiros ingredientes mais leves e secos na cuba, como os farinaceos;

3°Passo: Fechara protecéo ultraresistente de policarbonato;

4° Passo: Ligar a maquina selecionando a velocidade desejada no painel Controle de Velocidades (desenho na pagina 4);

5° Passo: Seguindo o mesmo roteiro basico (a partir do 2° passo), ir acrescentando aos poucos os demais ingredientes de sua receita,
comegando pela margarina e/ou manteiga alterando a velocidade relativamente até obterumafarofa. Somente entdo coloque os
ingredientes liquidos (ovos, leite, agua, etc);

-Para desligar a maquina, pressione novamente o botao da velocidade em que a maquina esta trabalhando;

OBS: Caso seja aberta a prote¢édo, a maquina ira desligar-se automaticamente. Para ligar a maquina novamente, repetir os passos 3 e 4.

Adesivo de instrucao

Protecao ultra
resistente de
policarbonato

Controle de
Velocidades
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PRODUTO
ADESIVAGEM DA MAQUINA

@.h_,_:_,f{\ Botdo de Reset:
E S E) Identificacao do botdo de Reset da maquina.

-~

,}%R ’Vo;\\

i, #TT ~ R

[ . f \ | Botao de Emergéncia:

|., \ /| Identificagdo do botdo de Emergéncia da maquina.
\e \__/ ¥/

Tensao Perigosa:

Quando a Chave Geral estiver acionada (posicdo ON / 1) ha risco de choque elétrico no
interior da maquina. Em caso de manutengao, primeiramente desligue a Chave Geral
(posigao OFF / 0) e desligue o aparelho da rede elétrica.

Terra de Protecao:
Conexao obrigatdria.

Equipotencialidade:
Identifica terminais que quando ligados entre si, conectam varias partes de um

equipamento ou de varios equipamentos a um sistema de mesmo potencial. Ex: Terra
local.

Fio Terra:
[ TERRA @ TERRA @ J Identificagao do fio terra da maquina.

CONEXAQ OBRIGATORIA COMEXAD OBRIGATORIA

[ NEUTRO NEUTRO } ::dign';liﬁgggé:io do fio neutro da maquina.

OBS: Alguns adesivos podem nao estar contidos neste equipamento.
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TABELA DE VELOCIDADES

VELOCIDADE| GLOBO PLANETARIO

01 210 rpm 58.6 rpm

02 290 rpm 80.7 rpm

03 418 rpm 124.7 rpm

04 563 rpm 156.5 rpm

PAINEL DE CONTROLE DE VELOCIDADES

Para alterar a velocidade da maquina, localize na maquina o adesivo indicado abaixo.

Controle de Velocidades
O O Para trocar a velocidade da maquina em funcionamento,

pressione o bot&do da velocidade desejada.

Maguina Ligada

Se for pressionado o mesmo botao de velocidade em que a

maquina esta funcionando, a maquina desliga-se.

Velocidade 4

Velocldade 3

Yelocidade 2

Yelocidade 1
O

/

SISTEMAS DE REDUGAO MECANICA ;
COMPARATIVO DE TORQUE ENTRADA - TORQUE SAIDA

1 - Redugéo Composta por Correias tipo V, variagao de velocidade por Polia Variadora:
Torque de Entrada: 100% Rendimento (perdas por atrito = 0.7 a 0.75)
Torque de Saida: 70% a 75%

2 - Redugéo Composta por Correias tipo V, variagdo de velocidade por Redutor tipo Sem-Fim / Coroa:
Torque de Entrada: 100% Rendimento (perdas por atrito = 0.4 a 0.5)
Torque de Saida: 40% a 50%

3 - Reducgéo Composta por Correias tipo V, variagéo de velocidade por Redutor tipo Planetario:
Torque de Entrada: 100% Rendimento (perdas por atrito = 0.92 a 0.97)
Torque de Saida: 92% a 97%

As Batedeiras BP 05 RP s&o equipadas com o sistema numero 3, (Redu¢do composta por Correias tipo V, variagdo de velocidade
por Redutor Planetario o que proporciona a esses equipamentos um melhor rendimento, na comparagao de sistemas 1 e 2 usados
convencionalmente. Essa tecnologia utiliza melhor o torque gerado pelo motor, fazendo com isso que o consumo de energia seja
minimizado devido ao fato de trabalhar com niveis de corrente elétrica constantes e relativamente baixos.
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CATALOGO DE PECAS BP 05RP

NUMERO

ITEM

DESCRICAO

01

11025

Tampa Traseira

02

11026

Pino Corredica

03

11013

Protegao Fixa

04

11012

Protecdao Mével

05

11004

Coroa Redutor

06

11002

Engrenagem Motriz

07

11003

Engrenagem Satélite

08

00017

Rolamento 6000 Zz

09

11001

Eixo De Saida

10

00019

Rolamento 6204

11

00326

Arruela Lisa

12

11005

Tampa Entrada Redutor

13

11006

Tampa Mancal Saida Redutor

14

11007

Rebite Engrenagem Satélite

15

71441

Parafuso Sextavado M6 Conjunto Redutor Planetario

16

00758

Porca M6 Conjunto Redutor Planetario

17

00021

Rolamento 6205 2rs

18

11024

Suporte Inversor

19

11014

Tampa Superior

20

11022

Contorno Base Superior

21

11021

Acabamento Frontal

22

11019

Suporte Motor

23

11018

Base Superior

24

09097

Conjunto Panela In6x

25

2493G

Pa Raquete Massa Leve

26

09030

Engrenagem Eixo Planetario

27

1138G

Engrenagem Planetaria Nylon

28

13299G

Bucha Trava

29

09063

Eixo Pas Maior

30

11027

Mancal Planetario

31

06132

Anel PVC @1/2 x 4mm

32

80814

Rolamento 6202 Zz

33

03277

Anel Elastico | 35

34

7264G

Base Fixacdo da Cuba Nylon

35

00375

Pé De Borracha

36

11010

Volante

37

11009

Polia Motor

38

71533 /71493

Motor HERCULES / Motor WEG

39

71535/ 71495

IHM HERCULES/ IHM WEG

40

11028

Reforgo Base Cuba

41

11031

Base Inferior

42

11055

Lateral Direita Gabinete

43

11054

Lateral Esquerda Gabinete

44

2012

Sensor Indutivo Dist. Sens. 1.5mm

45

11074

Suporte Sensor

46

00651

Correia Z850

47

48

49

50

51

52

11036

Suporte Comando Elétrico

53

54

02256 / 02257

Contatora Bobina 220V / Contatora Bobina 110V

55

71466 / 71538

Fonte E. 220V S. 24V / Fonte E. 220V S. 24V

56

70831

Contra Peso

57

71491 /71491

Inversor HERCULES / Inversor WEG

58

09061

Eixo Fixador Pas Inox
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CATALOGO DE PECAS BP 05RP

A maquina acompanha 3 tipos diferentes de batedores para melhorar a eficiéncia da sua produgao. Utilize
o batedor adequado para o tipo de massa conforme especificado em adesivo na parte superior da maquina.

Tabela de Pecas Substituiveis

cODIGO DESCRIGAO

2493G Pa Raquete Massa Leve

Pode ser
substituida por

CcODIGO DESCRIGAO

5034G Pa Espiral Massa Pesada

2508G Conjunto Pa Globo
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Batedeira Planetaria
Redutor Planetario

Pagina 12



MANUTENGCAO

Caso seja necessario algum tipo de manutengéo no aparelho, a mesma deve ser executada por uma
pessoa com experiéncia e conhecimento. Como precaugéo de seguranga, somente um assistente técnico
autorizado G.Paniz pode realizar tal atividade.

A manutencao nao deve ser realizada, em hipétese nenhuma, pelo usuario da maquina e/ou outra
pessoa que néo seja autorizado pelo fabricante.

Antes de executar a operagao, para que a mesma seja executada de forma completamente segura,
€ necessario:

1° Passo: Desligar o aparelho da rede elétrica;

LIMPEZA

Certifique-se de que o equipamento esta desconectado da rede elétrica quando for efetuar a limpeza do mesmo.

Observagoées:
Sempre limpar ao final de cada processo as partes que ficam em contato com a mistura.
N&o utilize jato de 4gua para executar alimpeza da maquina, risco de danificar o equipamento;
N&o utilize objetos cortantes para a limpeza da maquina como facas, espatulas de metal, estiletes, etc.
Utilize somente um pano umido para fazer a higiene da maquina;
Nao deixar agua depositada no interior da cuba;
As batedeiras planetarias redutor planetario ndo requerem lubrificagdo para sua manutencao;

AVISOS IMPORTANTES

- Conservar com cuidado este manual para eventuais consultas.
- Ainstalagao deve ser de acordo com as instrugdes do fabricante e por pessoas qualificadas e competentes

- Para eventuais reparos, dirigir-se exclusivamente a um centro de assisténcia técnica autorizado pelo fabri-
cante e solicitar pecas de reposi¢éo originais.

- A ndo compreensao dos avisos acima pode comprometer a seguranga do operador.

- O fabricante reserva-se o direito de modificar, em qualquer momento e sem prévio aviso, o conteudo deste
manual.

ASSISTENCIA TECNICA G. PANIZ

Em caso de nado funcionamento do equipamento, antes de chamar a assisténcia técnica,
observe se a maquina apresenta os seguintes problemas:

1 - SE A MAQUINA NAO LIGA: Verifique se a voltagem da maquina coincide com a do
estabelecimento.

2 - SE A MAQUINA ESTIVER AQUECENDO: Verifique o sentido de giro do batedor
e da cuba. Ambos devem girar obrigatoriamente no sentido horario.

3 - SE A MAQUINA ESTIVER LENTA: Verifique a pressdo das correias.

Se houver realmente a necessidade de ativar a Assisténcia Técnica G.Paniz, caso o equipamento
nao esteja funcionando conforme as especificagcdes, tenha a nota fiscal e o Manual de Instrucbes a
mao e entre em contato com o Servico de Atendimento G.Paniz. Este |he prestara esclarecimento
sobre pequenos problemas que eventualmente venham ocorrer em seu equipamento e lhe indicara
o assistente técnico mais proximo.

Para facilitar a reposi¢cédo de pegas, cite sempre a referéncia da maquina, no caso BP 05RP, o
numero e nome das pecas que estao sendo solicitadas. Estes dados se encontram na ilustragdo da
pagina
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ANOTACOES
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TERMO DE GARANTIA

A empresa compromete-se com a garantia de todas as partes que compdem o equipamento, exceto o
motor, por 6 meses a partir da data de revenda ao cliente, no que se referem a defeitos de fabricacéo,
ou seja, que apresentem defeitos de material ou montagem quando a maquina estad em servigo e uso
normal, mediante as seguintes condigdes:

1 - A empresa nao cobrira defeitos e riscos na pintura ou amassamentos decorrentes do transporte, estes
devem ser exigidos da transportadora no momento da entrega. Caso seja constatado pela Assisténcia
Técnica autorizada que houve mau uso ou instalagédo inadequada do equipamento, a visita, o
deslocamento e os custos do conserto ocorrerédo por conta do usuario, mesmo no periodo de garantia.
Também n&o terdo garantia equipamentos expostos ao tempo ou que tenham ficado muito tempo sem
funcionar;

2 - A garantia nao cobre vidros, lampadas e componentes elétricos, pois sao sensiveis as variagdes de
tensao elétrica, transporte e instalagdes inapropriadas.

3 - O motor elétrico, quando danificado, deve ser encaminhado a Assisténcia Técnica do fabricante,
devendo ocorrer prévio contato com a G.Paniz

4 - O cliente tera direto a Assisténcia Técnica no local do uso da maquina cuja medida seja maior que
0.360m3ou peso superior a 94kg. Caso contrario, a mesma devera ser encaminhada para a Assisténcia
Técnica autorizada mais proxima.

5 - A empresa nao se responsabiliza por modificagbes no produto, salvo as alteracdes feitas pela fabrica.
6 - Apds 3 meses de uso, considera-se fora de garantia todas as pecgas ou acessorios que tenham
desgaste natural ou acelerado, tais como rolamentos e retentores, discos do Moedor de carne, globo,

pa espiral da Batedeira Planetaria, feltros da Modeladora, trefilas, caracoéis e alimentadores de extrusao.

7 - Regulagens, lubrificacdes, ajustes e limpeza da maquina, oriundos de seu uso e funcionamento, ndo
serao cobertos pela garantia, devendos estes correr por conta do proprietario.

EXTINCAO DA GARANTIA
- A ndo execucéao dos servicos de revisao e lubrificagcado constantes;
- O emprego de pecas e componentes ndo originais e ndo recomendadas;

- Modificagdo do produto, exceto as realizadas pela empresa;

- Utilizagdo da maquina ou equipamentos para outras fun¢des que nao sejam indicadas pelo fabricante;

- Pelo descurso do prazo de validade da garantia

Modelo:
Revenda:

Telefone:
N° de Série:

Data de Aquisicéao:

Numero da Nota Fiscal:
Numero de Série do Equipamento:

Nome do Cliente:
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) ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR
(0-XX-54) 2101 3400

www.gpaniz.com.br - gpaniz@gpaniz.com.br

G.PANIZ

QUALIDADE QUE DA GOSTO

G. Paniz Industria de Equipamentos para Alimentagao Ltda - Rua Adolfo Randazzo, 2010 - Bairro Vila Maestra - Cx. Postal 8012
CEP.:95.034-970 - Fone: (0-XX-54) 2101 3400 - Fax: (0-XX-54) 2101 3408 - Caxias do Sul - RS - Brasil
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