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APRESENTAGCAO

A empresa, especializada no ramo de maquinas para alimentagao, oferece uma
variadalinha de produtos, que atendem as necessidades do mercado. Sdo dezenas de
equipamentos projetados para facilitar o trabalho de quem atua no ramo de
alimentacao. Fornecemos equipamentos para restaurantes, panificadoras, agougue,
pizzarias, supermercados, confeitarias e até mesmo para cozinhas residenciais e
industriais.

Todos os produtos sdo fabricados com materiais de alta qualidade e acabamento
superior, dentro das normas de seguranca € higiene das leis vigentes.

A facilidade na instalagdo, manutengdo minima, baixo consumo e o alto rendimento

produtivo, colocam os produtos GASTROMAQ, a frente no mercado, com vantagens
de economia, produtividade, seguranga e qualidade.

Queremos cumprimenta-lo por ter escolhido um produto com a qualidade a que o
nome merece, GASTROMAQ.

FINALIDADE DO MANUAL

Afinalidade deste manual é passar ao usuario informagdes necessarias sobre o produto
que acaba de ser adquirido. Leia este manual atentamente e tera a orientacao correta
para que obtenha um melhor aproveitamento e durabilidade do equipamento.

SEGURANGCA

- Este aparelho ndo deve ser utlizado por pessoas (inclusive criangas) com
capacidade fisica, sensorial ou mental reduzida, falta de experiéncia ou conhecimento,
ao menos que tenham recebido instrugdes quanto ao uso deste equipamento por
pessoaresponsavel pela sua seguranca.

Para identificar o terminal de interligacéo, que Para indicar os riscos decorrentes de
visa manter diversos aparelhos com o mesmo tensdes perigosas
potencial. Nao sendo, necessariamente, o

Terrade umaligagéo local.

i iali Tensao Perigosa
E t lidad
IEC0417-5021° IEC 60417-5036

Identificar qualquer terminal que é destinado para conexao
com um condutor externo para protegdo contra choque
elétrico em caso de uma falha, ou no terminal de uma terra
de protegéo (Terra) eletrodo.
Terra de Protegao
IEC 60417-5019

« \Verifique se a tensdo do seu aparelho esta de acordo com a etiqueta que
acompanha o produto (no cordao de alimentagéo). >N

« Para evitar choques e danos ao seu produto verifique o K’ j/
aterramento de suarede elétrica.

- Criangas devem ser vigiadas para assegurar que nao estejam
brincando com o aparelho.
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RECEBIMENTO DO PRODUTO

Inspecione o seu equipamento para detectar qualquer avaria durante o
transporte.Qualquer irregularidade deve ser comunicada ao
transportador e a fabrica imediatamente.

Mantenha cuidado ao
retirar seu equipamento da
embalagem, para que nao
danifique nenhum de seus

Atencao!

componentes.
DIMENSOES
A B C
BTE-06] 1535 mm 1089 mm 578mm -
BTE-08/ 1535 mm 1414 mm 578mm
BTE-10/ 1535 mm 1744 mm 578mm ]
a A

KIT PARAFUSO

Juntamente com seu equipamento encontram-se os itens que estdo compostos no Kit

de parafuso para fixagao das colunas e teto. Verifique na tabela.

KIT Parafusos Maquina BTE

Item Codigo Descrigdo BTE Teto de Inox | BTE Teto de Vidro
- Parafuso Philips Cabeca Panela M5 x 25 mm ZB 6 p¢s 2 pgs
Parafuso Philips Cabeca Chata M5 x 25 mm ZB - 4 pgs
Anilha ¢/Rosca - 4 pcs
- Tampa Plastica Cabeca Parafuso - 4 pgs
00264 Parafuso Philips Cabega Panela 5,5x16 ZB 8 pcs 8 pgs
70490 Parafuso Philips Cabeca Panela M4 x 8 mm ZB 8 p¢s -
70737 Arruela Lisa M5 ZB 4 pes 6 pcs

7
6
5
4
3
2
1
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MONTAGEM DgS RODIzIOS E TAMPAO

o
IT |Descrigéo QTD.
1 Rodizio Giratério 2" ¢/ Rosca Externa 2
2 Tampé&o Plastico Tubo 1.1/2" 2
3 Conjunto Coluna BTE ST 1
B K> 1°- Rosqueie os rodizios no sentido horario conforme
desenho (1) no conjunto coluna BTE ST (3);
2°- Encaixe os tampdes de plastico (2) nas extremidades
dos tubos conjunto coluna BTE ST (3);

S
O \EE

MONTAGEM DO CONJUNTO COLUNA

3°- Com o tanque na vertical encaixe as colunas (2) no conjunto tanque (3) e junto passe
os fios (4) no oblongo (5) para ligagao elétrica das lampadas. (Exceto teto de vidro);

4°- Com uma chave philips, coloque os oito parafusos (6) para fixar as colunas no
conjunto tanque BTE (3);

5°- Com uma chave philips, retire os dez parafusos da tampa de protecao inferior (7),
para ligagdo dos conectores das lampadas;
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MONTAGEM DO REFORCO INFERIOR

IT |Descrigéo

QT

D.

1 Conjunto Tanque BTE

2 Conjunto Coluna BTE ST

3 Anel de Acabamento BTE ST

4 Reforgo Inferior BTE

5 Parafuso Philips Cabega Panela M5 x 25 mm ZB

N|= & N=

6°- Coloque o reforgo central inferior (4

utilizando os dois parafusos Philips
7°- Coloque os quatro anéis de
acabamento (3);

()

>

) ‘
5"

MONTAGEM DO TETO DE VIDRO

bastromaq Pg.06

8°- Posicione os dois suportes inferiores BTE ST (7)
sobre as colunas;

9°- Aplique uma camada do lengol PVC (3) sobre os
suportes inferior (7) e suportes superior (2) onde
havera contato com o teto de vidro;

10°- Posicione o vidro sobre o suporte inferior;

11°- Coloque o suporte superior na posi¢éo dos
parafusos;

12°- Coloque as quatro anilhas com rosca (5) nos
parafusos phipips (4) para fixar o teto;

13°- Rosqueie os quatro parafusos (4) até encostar no
vidro e dé mais 1/4 de volta para apertar;

14°- Rosqueie as quatro tampa (6)na cabeca dos
parafusos para dar acabamento;

15°- Remova o plastico PVC de protegdo que tem nas
laterais e interior do tanque;

16°- Coloque agua até o nivel indicado (8);

1°- Encaixe as cubas nos lugares;

IT |Descrigéo QTD.
1 Vidro 4 x 500 x 1400 mm R600 1

2 Suporte Superior Vidro BTE ST 2

3 Lengol PVC 4

4 Parafuso Philips Cabega Chata M5 x 25 mm ZB 4

5 Anilha c/Rosca 4

6 Tampa Plastica Cabeca Parafuso 4

7 Suporte Inferior Vidro BTE ST 2
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MONTAGEM DO TETO DE INOX

IT |Descricdo QTD.

1 Soquete ADT/DB270/F Lucchi 2

2 Parafuso Philips Cabeca Panela M5 x 25 mm ZB 6

3 |Arruela Lisa M5 DIN 9021 4

4 |Protegio Lampada BTE 2

5 Conjunto Fechamento Superior BTE ST 1

6 Parafuso Philips Cabeca Panela M4 x 8 mm ZB 8

7 Anel Fixagdo ADT/011094 Lucchi 4
7°- Insira os fios no soquete nos orificios e

opostos, conforme a indicagédo na imagem e

pressione até haver o travamento;

8°- Encaixe os soquetes (7) no conjunto

fechamento superior BTE ST (5) e rosqueie os
anéis de fixagdo (7) um de cada lado da chapa;

-

/ ~

-\

P "

9°- Parafuse o teto com os parafusos Philips

/ /\HJ

77N

®

(6) Coloque as lampadas e parafuse as
protecdes das lampadas (4);

IMPORTANTE

Lampadas ndo acompanham
o Balcao térmico BTE-ST

\ s

10°- Remova o plastico PVC de protegdo que tem nas
laterais e interior do tanque;

11°- Coloque agua até o nivel indicado (8);

12°- Encaixe as cubas nos lugares;

Cubra totalmente de agua as resisténcias observando a capacidade de cada modelo. Verifique
periodicamente o nivel de 4gua, nunca deixando as resisténcias descobertas.

NUNCA LIGUE O TANQUE SEM AGUA.

bastromaq
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OPERAGOES BASICAS DO EQUIPAMENTO

Atencao!
O controle de temperatura do Balcdo Térmico
é realizado por meio de seu termostato (com
escala de 10°C a 120°C), assim como a
Sinaleira. Sempre que a lampada indicativa
estiver acesa, o termostato estar4 ligado e as

Gastromag

resisténcias acionadas.

MANUTENCAO

- Para identificar desvios de desempenho e deterioracdo da seguranca, manutengdes
periddicas devem ser realizadas conforme cronograma de manutengéo, devendo ter
registros para futuras auditorias.

- A situagdo normal de trabalho do equipamento deve ser restaurada somente
quando os responsavel (is) pela manutengdo acabar (em) o servigo. Todas as protegdes
fixas que, por ventura, tenham sido removidas devem ser recolocadas e aparafusadas
novamente conforme estavam;

- Somente pessoas autorizadas e treinadas, que reconhecem todos os riscos do
equipamento devem realizar a manutencao.

- caso o corddo de alimentagéo esteja danificado, 0o mesmo devera ser substituido pelo
fabricante ou servigo autorizado com um cord&o de alimentagao especial disponibilizado
pelo fabricante ou servigo autorizado.

- as manutengdes preventivas com potencial de causar acidentes devem ser objeto de
planejamento e gerenciamento efetuado por um profissional legalmente habilitado.

- partes metalicas sdo condutoras de calor, portanto, antes de iniciar qualquer
manutengao verifique se o equipamento estd completamente resfriado;

- se houver realmente a necessidade de acionar a Assisténcia Técnica G.Paniz, caso o
equipamento néo esteja funcionando conforme as especificagdes, tenha a nota fiscal e o
Manual de Instrugdes a maos e entre em contato com o Servigo de Atendimento G.Paniz.
Este lhe prestara esclarecimento sobre pequenos problemas que eventualmente
venham ocorrer em seu equipamento e lhe indicara o assistente técnico mais préximo.
Para facilitar a reposi¢do de pegas, cite sempre a referéncia da maquina, nesse caso
Balcao Térmico ST.

- seguindo os requisitos das normas de seguranca vigente.

LIMPEZA

-Antes de efetuar a limpeza desligue a chave geral e retire os cabos da tomada.

- Nunca utilize acessorio de metal (faca, colher, etc) para ndo agredir as partes de ago
inoxidavel.

- Para alimpeza externa, aconselha-se utilizar um pano umido com sab&o neutro. Nunca
utilize mangueira de agua pois podera provocar curto circuito e danificar os componentes
elétricos como motor e itens de segurancga.

-Alimpeza de seu equipamento devera ser feita sempre ap6s a sua utilizagéo. Nao utilize
produtos abrasivos, somente sabao neutro.

- Este aparelho n&o deve ser limpo com jato de agua.
- O equipamento nao podera ser submergido para limpeza.
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TERMO DE GARANTIA

A empresa compromete-se com a garantia de 6 (seis) meses referente ao produto abaixo
qualificado, a partir da data da revenda ao cliente final, mediante as seguintes condigbes e
normas:

1) A empresa nao cobrira em hipotese alguma defeitos e riscos na pintura ou amassamento
decorrentes de transporte, devendo estes serem exigidos da transportadora no momento da
entrega, ou seja, recebimento da mercadoria. Também n&o terdo garantia equipamentos
expostos ao tempo, ou que por alguma forma apés seu uso tenham ficado muito tempo sem
funcionamento, pois podera aparecer ferrugem nas partes de movimento nao lubrificadas.

2) A garantia ndo cobrira vidros, lampadas, fusiveis, chaves contactoras, resisténcias,
termostatos, controlador de temperatura, relés, valvulas solendides de agua e valvula
solendide de gas, pois sdo componentes sensiveis as varia¢cdes de tensdo elétrica,
transporte ndo apropriado, instalagbes ndo apropriadas e sem protecao.

3) O motor elétrico, quando danificado, deve ser encaminhado a Assisténcia Técnicas dos
respectivos fabricantes, devendo ocorrer um prévio contato coma G.PANIZ.

4) O cliente tera o direito a Assisténcia Técnica no local de uso da maquina cuja medida da
mesma seja maior que 0,360m? ou peso superior a 94kg. Casoa maquina néo se enquadre
nas medidas citadas, a mesma devera ser enviada para a Assisténcia Técnica Autorizada
mais proxima. Caso seja constatado que houve mau uso ou instalagdo inadequada do
equipamento, a visita, o deslocamento e os custos do conserto correrdo por conta do
usuario, mesmo sendo no periodo de garantia.

5) A garantia estabelecida pela fabrica refere-se a maquinas que em servigo e uso normal
apresentarem defeitos de material ou montagem. Afabrica reserva o direito de dar pareceres
e ndo autoriza outras pessoas a julgar defeitos apresentados durante a vigéncia da garantia.
A garantia cobrird custos com a mao-de-obra desde que a mesma seja executada pela
Assisténcia Técnica Autorizada. Excluem-se da garantia defeitos ou avarias resultantes de
acidentes por negligéncia nas operacgdes.

6) Aempresa ndo se responsabiliza por modificagbes no produto, salvo as alteragdes
feitas pela propria fabrica.

7)Apbds 3 (trés) meses de uso, considera-se fora de garantia todas pecas ou acessoérios que
tenham desgaste natural ou acelerado tais como: rolamentos e retentores, discos do Moedor
de Carne e do Preparador de Alimentos; globo, pa e espiral da Batedeira Planetaria; feltros
da Modeladora; trefilas, caracois e alimentadores de extruséo.
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8) Regulagens, lubrificagdes, ajustes e limpeza do equipamento, oriundos de seu uso e
funcionamento, ndo serdo cobertos pela garantia, devendo estes correr por conta do
proprietario.

9) EXTINGAO DA GARANTIA:

v A ndo execugdo dos servicos de revisdo e lubrificagdo constantes no Manual de
Instrugéo do equipamento;

v O emprego de pecas e componentes ndo originais € ndo recomendadas pela
empresa;

v Modificagcdo do produto e consequente alteragdo das caracteristicas técnicas de
funcionamento, com excec¢ao as executadas pela empresa;

v Utilizagdo das maquinas e equipamentos para outras fungdes que ndo sejam as
indicadas pelo fabricante;

v Pelodecurso do prazo de validade da garantia.

Obs: Para qualquer demanda judicial fica eleito o Foro da Comarca de Caxias do Sul
(RS), com renuncia a qualquer outro, por mais privilegiado que seja ou venha a ser.

LISTA DE REVISOES MAQUINA

Intervengoes
realizadas

Data de
Intervengdes

Servigo realizado

Pecgas reparadas
ou substituidas

Condigoes de
segurancga do
equipamento

Indicacs Conforme | Conforme Conforme Conforme Conforme Conforme

ndicagbes

conclusivas quanto I:l |:| I:l I:l I:l I:l

as condigdes de

seguranca da Nao Nao N&o Nao Nao N&o

maquina Conforme | Conforme | Conforme Conforme | Conforme | Conforme
Responsavel

bastromaq
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LISTA DE REVISOES MAQUINA

DATA: HISTORICO: RESPONSAVEL:

LISTA DE REVISOES MANUAL

Revisdo| N° Série Inicial | N° Série Final | CDA Descricao

00 |250419XXXXXX - 3499 | Desenvolvimento Balcdo Térmico BTE-ST

01
02

03

04

05

06

07
08

* Alterado conforme layout novo.

K Eastr omaq Pg.11 —/




R.00

BTE ST 06
BTE ST 08
BTE ST 10

Etiqueta do produto

Etiqueta del producto

Visualize aqui os dados do seu equipamento como n° de série, modelo, frequéncia, tenséo.

EG:astromaq

( ) ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR
(0-XX-54) 2101 3400
0800-704-2366
www.gpaniz.com.br - gpaniz@gpaniz.com.br
Gpaniz Industria de Equipamentos para Alimentagdo Ltda.

Adolfo Randazzo, 2010 - CEP. 95046-800 - Caxias do Sul -RS
CNPJ 90.771.833/0001-49
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