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APRESENTAGAO

A empresa, especializada no ramo de maquinas para alimentagao, oferece uma
variada linha de produtos, que atendem as necessidades do mercado. Sdo dezenas de
equipamentos projetados para facilitar o trabalho de quem atua no ramo de
alimentacao. Fornecemos equipamentos para restaurantes, panificadoras, agougue,
pizzarias, supermercados, confeitarias e até mesmo para cozinhas residenciais e
industriais.

Todos os produtos sao fabricados com materiais de alta qualidade e acabamento
superior, dentro das normas de seguranga e higiene das leis vigentes.

A facilidade na instalagdo, manuteng&o minima, baixo consumo e o alto rendimento
produtivo, colocam os produtos GPANIZ, a frente no mercado, com vantagens de
economia, produtividade, seguranca e qualidade.

Queremos cumprimenta-lo por ter escolhido um produto com a qualidade a que o
nome merece, GPANIZ.

FINALIDADE DO MANUAL

Afinalidade deste manual € passar ao usuario informagdes necessarias sobre o
produto adquirido. Leia todo o manual atentamente para obter orientagédo correta de
uso obtendo melhor aproveitamento e durabilidade do equipamento, bem como de
operagao segura.

SEGURANCA

Este aparelho n&do deve ser utilizado por pessoas (inclusive criangas) com

capacidade fisica, sensorial ou mental reduzida, falta de experiéncia ou conhecimento,

ao menos que tenham recebido instru¢des quanto ao uso deste equipamento por
pessoaresponsavel pela sua seguranca.

Rara\derltlflggrotermmal dlimterllgagao,que Para indicar os riscos decorrentes de
visamanter diversos aparelhos com o mesmo tenses perigosas
potencial. N&o sendo, necessariamente, o

Terra de umaligagéo local.

Equipotencialidade Tensao Perigosa
IEC 60417-5021 IEC 60417-5036

Identificar qualquer terminal que é destinado para conexao
com um condutor externo para protegdo contra choque
elétrico em caso de uma falha, ou no terminal de uma terra
de protegao (Terra) eletrodo.
Terra de Protegdo
IEC 60417-5019

- \erifique se a tensdo do seu aparelho esta de acordo com a etiqueta que
acompanha o produto (no cordao de alimentagéo). e
(D

» Para evitar choques e danos ao seu produto verifique o aterramento
de suarede elétrica.

« Criangas devem ser vigiadas para assegurar que nao estejam

brincando com o aparelho.



ASPECTOS DE SEGURANCA

Dados Especificos: Informacdes especificas do aparelho, ou mesmo da
empresa, como razdo social, CNPJ, n° de série, podem ser encontradas na contracapa do

manual.
Camara Climatica: A descrigdo da maquina e sua utilizagao prevista, podem ser

visualizadas na pag. 7.
Esquema Elétrico: Para a visualizagdo da esquematica do comando elétrico,
conforme a tenséo 127V ou 220V.
Riscos: Este equipamento ndo gera qualquer risco a exposi¢éo dos usuarios.
Seguranca: Leia com atengao os itens a seguir para evitar problemas durante a
instalagéo e o uso de seu equipamento.
- Mantenha esse manual sempre préximo dos usuarios nos locais de trabalho.
- Nunca retirar o cabo do equipamento puxando pelo fio, sempre pegando o plugue e
tirando-o datomada.
-Nunca use extensdes ou adaptadores para a ligagdo dos equipamentos.
- N&o remova o pino central do plugue.
- Para a seguranga do operador e dos componentes elétricos, recomendamos que seja
verificado se o local de instalagéo possui aterramento.
- Conforme o Artigo 198 da CLT (Consolidagéo das Leis do Trabalho), € de 60 kg o peso
maximo que o trabalhador pode carregar sem prejudicar sua saude.
Limitagdes: Instalar o equipamento com distancia minima de 50 cm entre um
equipamento e outro, para evitar superaquecimento do motor.
Instale o equipamento em local onde n&o haja trafego intenso de pessoas.
Utilizagado do Aparelho: Este equipamento foi projetado exclusivamente para a
area de alimentacao, a utilizagdo para outros fins resultardo em desgaste prematuro do
produto e danos no seus componentes.
Vida Util: A vida util da maquina pode variar de 3 a 5 anos, baseado na vida Util

dos componentes.

- Acesse gratuitamente nosso site www.gpaniz.com.br

Atencao
E PROIBIDA A RETIRADA DE QUALQUER ITEM DE SEGURANGA DE SUA MAQUINA SOB
PENA DE PERDA DA GARANTIA E FUNCIONAMENTO DO EQUIPAMENTO.
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RECEBIMENTO DO PRODUTO

Ao receber o produto, recomendamos cuidado e inspecao para detectar qualquer
avaria proveniente do transporte, tais como:
-Amassados e riscos na pintura;

- Quebrade pegas;
- Falta de pecgas através da violagdo da embalagem.
OBSERVAGAO: Em casos de avaria no recebimento seja ele por qualquer

motivo acima mencionado, a fabrica néo se responsabiliza.

Z~  ATENGAO:

Proibido inclinar ou Porta de acesso
deitar o equipamento < o
/ /
I A

Altura

% 1 77, J

ESTE PRODUTO NAO SERVE PARA CONGELAMENTO, SOMENTE
PARA RESFRIAMENTO RETARDANDO O CRESCIMENTO.

APOS RECEBER SEU PRODUTO, RECOMENDAMOS QUE O MESMO SEJA MANTIDO EM REPOUSO POR UM PERIODO
DE 3 (TRES) HORAS ANTES DE SER CONECTADO A REDE ELETRICA E SER POSTO EM FUNCIONAMENTO. ISTO SE
DEVE A POSSIBILIDADE DO PRODUTO TER SIDO TOMBADO DURANTE O TRANSPORTE E O OLEO SER CONTIDO NO
INTERIOR DO COMPRESSOR TER SE DESLOCADO PARA OS DEMAIS
COMPONENTE DO SISTEMA.
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Profundidade

INSTALAGAO CAMARA CLIMATICA

500 mm
Pl »

700 mm
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Tabela de Dimensodes S e
-V T agua
MODELO |PROFUNDIDADE| LARGURA ALTURA ;
CC-500 1065 mm 690 mm 2000 mm
CC-600 1300 mm 769mm 2140 mm
CC-1000 1810 mm 690 mm 2040 mm

500 mm

Maxima pressao para alimenta¢ao de agua 785 kPa
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INSTRUGAO DE INSTALAGAO ELETRICA

- Verificar se a tens&o darede elétrica € a mesma de seu equipamento;

- O equipamento deve ser aterrado obrigatoriamente para evitar riscos ao operador e danos ao
equipamento.

- Usartomadas para 20A com pino 4,8mm conforme NBR 6147.

-N&o remova o pino terra do cabo elétrico.

-Nunca usar extensdes ou ‘T’ para a ligagao dos equipamentos.

- Fazer a conexao do terminal equipotencial proximo ao adesivo [¥1, com cabo de 628 mm.
- Instalar um disjuntor narede elétrica

INSTRUCOES GERAIS DE INSTALACAO

-Instalar um registro de agua.

- Instale seu equipamento em uma area bastante arejada;

- Instalar o equipamento em uma superficie plana;

- Deixar um espago conforme pagina 07 em torno do equipamento;

-Para a operacgéo adequada, este equipamento deve ser instalado em local com temperatura
até 30°C;

- N&o faga instalagdo proximo a materiais combustiveis; ndo use e nem guarde produtos
inflamaveis proximo ao equipamento;

- Partes metalicas sdo condutoras de calor, portanto, antes de iniciar qualquer manutencao
verifique se o equipamento esta completamente resfriado;

- Manter o equipamento fora do alcance de criangas.

Se nao for apto a estes procedimentos, contratar profissional habilitado para a realizagdo. Ligue
para 0800-704-2366 e contate a Assisténcia.

Unidade Condensadora

Cabo Elétrico

Controlad\or

Tecla Liga/Desliga
\

Maganeta

Porta

EN /@PRodizio
\ G.PANIZ il




CARACTERISTICAS TECNICAS

As Cémaras Climéticas G.Paniz (CC-500 e CC-1000) com acabamento externo
produzido em epodxi ou ago inoxidavel AISI 430. E acabamento interno em duas
configuragdes, uma com acabamento e estrutura interna fabricada em ago inoxidavel AISI
430 e outra em aluminio, possuem isolamento térmico de poliuretano expandido rigido de
alta densidade, inteirico e sem emendas. Tais caracteristicas conferem a estas camaras
alta eficiéncia energética (baixo consumo de energia) e incrivel resisténcia mecéanica da
estrutura.

Para o modelo CC-500 a capacidade é de 20 esteiras de 580mm x 690mm, onde
podem ser armazenados 500 paes. Esta maquina conta com uma unidade condensadora
hermética de 1/5 HP, que utiliza fluido refrigerante ecologicamente correto R-134a e um
sistema de circulagdo de ar movido por um micro ventilador de 1/40 HP que garante
eficiéncia energética devido a convecgéo forgada no evaporador aletado e uniformidade
de temperatura no interior da camara.

Para o modelo CC-600 a capacidade é de 20 esteiras, a camara possui pinos
para regulagem do espagamento entre esteiras, para acomodar bandejas de dimensdes
padréao de mercado, como por exemplo 40x60, 45x65, 58x70 e 60x80 cm, onde podem ser
armazenados 600 paes. Esta maquina conta com uma unidade condensadora hermética
de 7/8 HP, que utiliza fluido refrigerante ecologicamente correto R-134a e um sistema de
circulacdo de ar movido por dois micro ventiladores de 1/40 HP que garante eficiéncia
energética devido a convecgdo forgada no evaporador aletado e uniformidade de
temperatura no interior da camara.

O modelo CC-1000 se diferencia na maior capacidade: 40 esteiras de 580mm x
690mm para armazenagem de 1000 pé&es. Para isso utiliza uma unidade condensadora
hermética de 1/2 de HP, também com fluido refrigerante ecologicamente correto R-134a, e
dois micro ventiladores 1/40 HP.

Ambos os modelos contam com temporizador eletrénico programavel com
sensor de temperatura e display cristal liquido, sendo que o aquecimento das camaras se
da por uma resisténcia elétrica de 300W e para o sistema de hidratagdo da massa, uma
resisténcia de 700W.Estas maquinas podem ser utilizadas para atender trabalhos em
panificadoras, padarias e similares.

ESPECIFICACOES TECNICAS

Unidade

Di -
Produto | Capacidade |Consumo Elétrico Condensadora imensoes
Poténcia Tensdo |Comp.Larg. Altura Peso
) ~ 127V/ 1065 | 690 |2000 93
CC-500 500 paes 1,0 kW/h 1/5 HP 2920V mm | mm | mm kg
< 12791 | 1300 | 769 |2140 | 100
CC-600 600 paes 1,0 kW/h 7/8 HP 220V mm | mm | ‘mm kg
< 127V 1 1810 | 690 |2040 | 138
cc-1000 | 1000 paes 1,0 kW/h 1/2 HP 220V mm | mm | 'mm kg

























TERMO DE GARANTIA

A empresa compromete-se com a garantia de 6 (seis) meses referente ao produto abaixo
qualificado, a partir da data da revenda ao cliente final, mediante as seguintes condic¢des e
normas:

1) A empresa ndo cobrird em hipétese alguma defeitos e riscos na pintura ou
amassamento decorrentes de transporte, devendo estes serem exigidos da
transportadora no momento da entrega, ou seja, recebimento da mercadoria. Também
ndo terdo garantia equipamentos expostos ao tempo, ou que por alguma forma ap6s seu
uso tenham ficado muito tempo sem funcionamento, pois podera aparecer ferrugem nas
partes de movimento nao lubrificadas.

2) A garantia n&o cobrira vidros, lampadas, fusiveis, chaves, contactoras, resisténcias,
termostatos, controlador de temperatura, relés, valvulas solendides de agua e valvula
solendide de gas, pois sdo componentes sensiveis as variagdes de tensado elétrica,
transporte n&o apropriado, instala¢des n&o apropriadas e sem protegéo.

3) O motor elétrico, quando danificado, deve ser encaminhado a Assisténcia Técnicas dos
respectivos fabricantes, devendo ocorrer um prévio contato com a G.Paniz.

4) O cliente tera o direito a Assisténcia Técnica no local de uso da maquina cuja medida da
mesma seja maior que 0,360m* ou peso superior a 94 kg. Caso a maquina nao se
enquadre nas medidas citadas, a mesma devera ser enviada para a Assisténcia Técnica
Autorizada mais proxima. Caso seja constatado que houve mau uso ou instalagdo
inadequada do equipamento, a visita, o deslocamento e os custos do conserto correrdo
por conta do usuario, mesmo sendo no periodo de garantia.

5) A garantia estabelecida pela fabrica refere-se a maquinas que em servico e uso normal
apresentarem defeitos de material ou montagem. A fabrica reserva o direito de dar
pareceres e ndo autoriza outras pessoas a julgar defeitos apresentados durante a
vigéncia da garantia. A garantia cobrira custos com a méo-de-obra desde que a mesma
seja executada pela Assisténcia Técnica Autorizada. Excluem-se da garantia defeitos ou
avarias resultantes de acidentes por negligéncia nas operagdes.

6) A empresa ndo se responsabiliza por modificagdes no produto, salvo as alteragées
feitas pela propria fabrica.

7) Apbs 3 (trés) meses de uso, considera-se fora de garantia todas pegas ou acessorios
que tenham desgaste natural ou acelerado tais como: rolamentos e retentores, discos do
Moedor de Carne e do Preparador de Alimentos; globo, pa e espiral da Batedeira
Planetaria; feltros da Modeladora; trefilas, caracois e alimentadores de extrusao.




8) Regulagens, lubrificagdes, ajustes e limpeza do equipamento, oriundos de seu uso e
funcionamento, ndo serdo cobertos pela garantia, devendo estes correr por conta do
proprietario.

9) EXTINGAO DA GARANTIA:

v A ndo execucgdo dos servigos de revisdo e lubrificacdo constantes no Manual de
Instrugéo do equipamento;

v O emprego de pegas e componentes ndo originais € ndo recomendadas pela empresa;

v Modificagdo do produto e consequente alteragdo das caracteristicas técnicas de
funcionamento, com excegao as executadas pela empresa;

v Utilizagdo das maquinas e equipamentos para outras fungdes que nido sejam as
indicadas pelo fabricante;

v Pelo decurso do prazo de validade da garantia.

Obs: Para qualquer demanda judicial fica eleito o Foro da Comarca de Caxias do Sul (RS),
com renuincia a qualquer outro, por mais privilegiado que seja ou venha a ser.
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LISTA DE REVISOES MAQUINA

Intervengoes
realizadas

Data de
Intervengdes

Servigo
realizado

Pecas
reparadas ou
substituidas

Condigoes de
segurancga do
equipamento

o Conforme | Conforme | Conforme | Conforme | Conforme | Conforme
Indicagoes
conclusivas |:| |:| |:| |:| |:| |:|
quanto as
cond:gzes (ée Nao Nao N3zo Nao Nao Nao
rsr?e'?quuianaga 2 Conforme | Conforme | Conforme | Conforme | Conforme | Conforme
Responsavel

Pg.18




-

CRONOGRAMA DE MANUTENGAO

NUMERO DESCRI(}AO PERIODICIDADE

01 LIMPEZA INTERNA DIARIA

02 REGULAGEM DA PORTA 2000 HORAS

03 LIMPEZA SISTEMA ELETRICO 1.800 HORAS

04 REAPERTO SISTEMA ELETRICO 1.800 HORAS

05 LIMPEZA CONDENSADOR 1.800 HORAS
1000 HORAS

06 LIMPEZA AGUA DA CALDEIRA OU CONFORME
NECESSIDADE
3000 HORAS

07 TROCAR PERFIL PVC PORTA OU CONFORME
NECESSIDADE

LISTA DE REVISOES MANUAL

Revisdo| N° Série Inicial | N° Série Final | CDA Descrigao
00 | 110619XXXXXX| 240619XXXXXX | 3532 |Desenvolvimento do projeto.
01 | 250819XXXXXX| 010819XXXXXX | 3532 |5 G mos oo e e o mon o o 50
02 | 020819XXXXXX|100720XXXXXX | 3551 |jswide esquemas elétricos 1271 & 220V nas paginas
03 [130720XXXXXX [170720XXXXXX | 3894 |incluido esquema elétrico 127V e 220V nas pagina 15.
04 [180720XXXXXX - Acréscimo da press&o na pagina 06.
05
06
07
08

* Alterado conforme layout novo.
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R.04 83902

CC-500
CC-600
CC-1000

Etiqueta do produto

Visualize aqui os dados do seu equipamento como n° de série, modelo, frequéncia, tensao.

( ) ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR
(0-XX-54) 2101 3400
0800-704-2366
www.gpaniz.com.br - gpaniz@gpaniz.com.br
G.Paniz Industria de Equipamentos para Alimentagdo Ltda.

Adolfo Randazzo, 2010 - CEP. 95046-800 - Caxias do Sul -RS
CNPJ 90.771.833/0001-49
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