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APRESENTAGAO

A empresa, especializada no ramo de maquinas para alimentagao, oferece uma
variada linha de produtos, que atendem as necessidades do mercado. Sdo dezenas de
equipamentos projetados para facilitar o trabalho de quem atua no ramo de alimentagéo.
Fornecemos equipamentos para restaurantes, panificadoras, agougue, pizzarias,
supermercados, confeitarias e até mesmo para cozinhas residenciais e industriais.

Todos os produtos sdo fabricados com materiais de alta qualidade e
acabamento superior, dentro das normas de seguranca e higiene das leis vigentes.

A facilidade na instalagdo, manutengdo minima, baixo consumo e o alto
rendimento produtivo, colocam os produtos G.Paniz, a frente no mercado, com
vantagens de economia, produtividade, seguranca e qualidade.

Queremos cumprimenta-lo por ter escolhido um produto com a qualidade a que
o nome merece, G.Paniz.

FINALIDADE DO MANUAL

A finalidade deste manual é passar ao usuario informagdes necessarias sobre o
produto que acaba de ser adquirido. Leia este manual atentamente e tera a orientagao
correta para que obtenha um melhor aproveitamento e durabilidade do equipamento.

SEGURANCA
Este aparelho ndo deve ser utilizado por pessoas (inclusive criangas) com
capacidade fisica, sensorial ou mental reduzida, falta de experiéncia ou conhecimento, ao
menos que tenham recebido instru¢des quanto ao uso deste equipamento por pessoa
responsavel pela sua seguranca.

F’_ara\dentnfl((:jgarotermmal dlilnterllgagao,que Para indicar os riscos decorrentes de
visa mz?n er jversosapare 0S comomesmo tensdes perigosas

potencial. Ndo sendo, necessariamente, o

Terrade umaligagéo local.

Equipotencialidade Tensao Perigosa
IEC 60417-5021 IEC 60417-5036

Identificar qualquer terminal que é destinado para conexao
com um condutor externo para protegdo contra choque
elétrico em caso de uma falha, ou no terminal de uma terra
de protec&o (Terra) eletrodo.

Terra de Protegcdo
IEC 60417-5019

« \Verifique se a tensdo do seu aparelho esta de acordo com a etiqueta que
acompanha o produto (no corddo de alimentagéo).

« Para evitar choques e danos ao seu produto verifique o
aterramento de suarede elétrica.

- Criangas devem ser vigiadas para assegurar que nao estejam

brincando com o aparelho.
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COMPONENTES ELETRICOS DA MAQUINA

Botéao de
Emergéncia
Desliga o
equipamento em
situagdes de risco.

Transformador
Deixa a tensdo
Blocos de contato abaixo de 25V.

com duplo canal.

Controlador
Para protegéo
térmica do motor

Interruptores positivos
Desliga o equipamento
quando a grade de
protegéo estiver aberta

VIDA UTIL DOS COMPONENTES

Chave Geral

Corta o fornecimento
de energia para o
equipamento. Possui
trava de seguranga.

Relé de Seguranga
Monitora o todo o
sistema de seguranca.

Contactoras
Duas contactoras redundantes
para acionamento do motor.

Chave Liga/Reset/Desliga
"Liga/Desliga o equipamento
em condi¢des normais

de uso/ Reseta o equipamento
sempre apds uma parada

Contactoras| 9A 18A 25A 32A
Vida Mecanica [10x10° [10x10° | 10x10° [ 10x10 manobras
Vida Elétrica [1,8x10° |1,2x10 | 1 ,3x1 01 ,2x1 Omanobras

Temporizador

Vida Mecanica

30x10° manobras

Vida Elétrica 10x10° manobras
Botbes
| Vida Mecanica 3x10° operagdes |
Botdes de emergéncia
| Vida Mecanica 3x10° operagdes |
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ASPECTOS DE SEGURANCA

Dados Especificos: Informagoes especificas do aparelho, ou mesmo da empresa,

como razdo social, CNPJ, n2 de série, podem ser encontradas na contracapa do manual.

Normas do Projeto: Esta maquina foi projetada observando a Norma de Seguranga Nr12
e a Norma Household and similar electrical appliances - Part 2-64: Particular requeriments for
commercial electric kitchen machines (Seguranga de aparelhos eletrodomésticos e similares -

Parte 2-64: Regras particulares para Maquinas Elétricas Comerciais de Cozinha) IEC 60335-2-64.

Batedeira Planetaria Compacta : A descricdo da maquina e sua utilizagdo prevista,

podem ser visualizada a partir da pag 8.

Esquema Elétrico: Para a visualizagdo da esquematica do comando elétrico, conforme a

tensdo, 220V Mono C/Inversor, verificar a partir da pag 16.

Riscos: Este equipamento nao gera qualquer risco a exposi¢ao dos usuarios.

Seguranga: Leia com atengdo ositens a seguir para evitar problemas durante a instalagao
eouso de seuequipamento.
-Mantenha esse manual sempre proximo dos usudrios nos locais de trabalho.
- Nunca retirar o cabo do equipamento puxando pelo fio, sempre pegando o plugue e tirando-o da
tomada.
-Nunca use extensdes ou adaptadores para a ligagdo dos equipamentos.
-Naoremova o pino central do plugue.
- Para a seguranga do operador e dos componentes elétricos, recomendamos que seja verificado
se olocal de instalagdo possuiaterramento.
- Conforme o Artigo 198 da CLT (Consolidagdo das Leis do Trabalho), é de 60kg o peso maximo que o

trabalhador pode carregar sem prejudicar sua saude.

LimitagGes: Instalar o equipamento com distancia minima de 50cm entre um
equipamento e outro, para evitar superaquecimento do motor.

Instale o equipamento em local onde nao haja trafego intenso de pessoas.

Adulteragao: Seu equipamento possui tampa de protegao e componentes elétricos que
impedem acesso as partes moveis. A retirada ou adulteragdo destes componentes de segurancga

podem causar riscos graves nos membros superiores do usuario do produto.

GPANIZ) i




ASPECTOS DE SEGURANCA

Utilizagdao do Aparelho: Este equipamento foi projetado exclusivamente para a area de
alimentagdo, a utilizagdo para outros fins resultardo em desgaste prematuro do produto e danos no
seu sistema de transmissdo.

Procedimento para utilizagdo do aparelho com seguranga ver pag9.

Manutengdo: Procedimentos para manutengao, cabo danificado, desgaste da correia,

verifique pag 14.

Emergéncia: Em caso de emergéncia, pressione o botdo de emergéncia, o mesmo fara
com que a mdquina pare instantaneamente.

Verifique o procedimento de uso do botdo de emergéncia, na pag 14.

Vida Util: A vida Gtil da maquina pode variar de 3 & 5 anos, baseado na vida util dos

componentes, localizados na pag 04.

- Acesse gratuitamente nosso site www.gpaniz.com.br

Atencao
E PROIBIDA A RETIRADA DE QUALQUER ITEM DE SEGURANGA DE SUA MAQUINA SOB
PENA DE PERDA DA GARANTIA E FUNCIONAMENTO DO EQUIPAMENTO.

GPANIZ) i
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RECEBIMENTO DO PRODUTO

Ao receber o produto, recomendamos cuidado e inspec¢ao para detectar qualquer
avaria proveniente do transporte, tais como:
-Amassados e riscos na pintura;
- Quebrade pegas;
- Falta de pecas através da violagdo da embalagem.

OBSERVAGAO: Em casos de avaria no recebimento seja ele por qualquer motivo
acima mencionado, a fabrica ndo se responsabiliza.

INSTALAGAO

- Instale seu equipamento em area bastante arejada, de modo a eliminar gases
provenientes de combustao;

- Ainstalagéo do equipamento deve ser em uma superficie plana;

- Deixarum espago de pelo menos 50 cm em torno do equipamento;

- Nao faga instalagdo proximo a materiais combustiveis; ndo use e nem guarde produtos
inflamaveis proximo ao equipamento;

- Verificar se atensao darede elétrica € a mesma do seu equipamento.

- Para a operagéo adequada, este aparelho deve ser instalado em local com temperatura
entre 5°Ca 25°C. '
- Nuncause extensdes ou 'T' para a ligagdo dos equipamentos;

- Naoremova o pino terra do cabo elétrico;
- Utilize tomadas para 20A com pino 4,8mm conforme NBR 6147.

ATENQAO: E obrigagio do cliente o aterramento do equipamento, em casos de dano por

falta da ligacao do fio terra a G.Paniz nao se responsabilizara pelos danos.
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CARACTERISTICAS TECNICAS

Projetada com Batedeira de massas leves e médias, como massas de panquecas, claras
em neve, cremes, funciona com até 38L. Atende o trabalho constante em cozinhas industriais,
panificadoras, padarias e similares com muita eficiéncia, rapidez e qualidade.

A Batedeira Planetdria BP-38C é fabricada em ago SAE 1020 com acabamento em
pintura epdxi, cuba em ago inoxiddvel e batedores (globo, raquete e espiral) em ferro fundido.
Possui 4 velocidades diferentes com inversor, possibilitando ao usudrio um melhor rendimento de
seu funcionamento.

Para consulta de receita, acesse o site: www.gpaniz.com.br

ESPECIFICACOES TECNICAS

PRODUTO |MODELO | PESO DCEAEQSE)SEEO DIMENSOES
BATEDEIRA 38L

PLANETARIA| BP-38C | 185kg (produto pronto) | 1170X560X750mm

A empresa reserva-se o direito de efetuar alteragdes nos equipamentos sem aviso prévio

Maquina Descricdo Poténcia | Codigo
BP-38C  |Motor Trifasico 1,5CV 220/380V 4P 60Hz C/PTC 1650 W 71637
BP-38C  [Motor Trifasico 1,5CV 220/380V 4P 50Hz 1650 W 00795

ACESSORIOS

Globo: Acessorio indicado para realizar batidos leves, como por exemplo:
bolos, merengues e cremes. Para realizar as misturas, utilize a velocidade ‘1’ e para
dar o ponto final, utilize a velocidade ‘3’.

Raquete: Acessorio indicado para realizar misturas de massas médias,
como por exemplo: biscoitos e pré-misturas. Para realizar as misturas utilize a
velocidade ‘1" efinalize com a velocidade 2'.

Gancho: Acessorio indicado para realizar homogeneizagdo de massas
mais consistentes. Este acessorio deve ser utilizado com velocidades baixas 1 e 2.
Para realizar as misturas, utilize a velocidade ‘1' e para dar o ponto final utilize a
velocidade ‘3'.

GPANIZ) il
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PAINEL CONTROLE DE VELOCIDADES

Para alterar a velocidade da batedeira, localize na maquina o adesivo indicado abaixo:

N

0 o o 0 - Para trocar a velocidade da maquina em
° funcionamento, pressione o botdo da
e \ velocidade desejada.
: : \\

e ° - Se for pressionado o mesmo botao de
velocidade em que a maquina esta
funcionando, a maquina ira parar.

I\
”‘U ———— | Botdo de Emergéncia
T) desliga o equipamento
em situagéo de risco
0 0
@ 4:7:\"\>
Chave Geral
|| corta o fornecimento
de energia para o
equipamento
0 0
- =

Botao liga/reset/desliga
liga e desliga o equipamento

em condi¢des normais de
uso e o reset reinicia o
equipamento apds uma
parada de emergéncia.

N
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INSTRUCOES DE USO

Para ligar sua maquina BP-38 C, siga os passos descritos abaixo:

1° Passo: Ligaramaquina narede elétrica;
2° Passo: Posicionar a ‘Chave Geral’na posi¢cdo ON ;
3° Passo: Levantaro ‘Aramado’ e acrescentar primeiramente os ingredientes mais leves na

bacia, como os farinaceos;
4° Passo:Abaixartotalmente o ‘Aramado’;
5° Passo: Verificar se o ‘Botdo de Emergéncia’ estd na posi¢do de trabalho (puxado

totalmente para fora);

6° Passo: Pressionar o botdo ‘Reset’,

7° Passo: Pressionar o botéo ‘Liga’,

8°Passo: Selecionar a velocidade desejada no painel ‘Controle de Velocidade’para Inversor

(somente com a maquina ja em funcionamento);
9° Passo: Seguindo o mesmo roteiro basico (a partir do 3° passo), ir acrescentando aos

poucos os demais ingredientes de sua receita, alterando a velocidade relativamente (trocar

avelocidade sempre com a maquinaligada);
Caso seja levantada a grade, a maquina ira se desligar automaticamente, como sistema de

segurancga. Para ligar a maquina novamente, repetir os passos4a?7.
Para desligar a maquina, pressione o botéo ‘Desliga’.

NOTA: O batedor deve girar obrigatoriamente no sentido horario e o planetario no sentido
anti-horario.

Em caso de emergéncia, pressione o botdo de Emergéncia da maquina, o mesmo fara com
que a maquina pare instantaneamente.

GPANIZ) g
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CATALOGO DE PEGAS BP-38C C/INVERSOR

A BP-38C BP-38C
1 Tampa Superior 07404 20849
2 Conj. Guia Polia Intermediaria 09531 09531
3 Roda 44 Dente 6814G 6814G
4 Corrente Asa 50/1 EL+EM 70940 70940
5 Anel Elastico 152 00972 00972
6 Conjunto Polia Intermediaria 09516 09516
7 Rolamento 6306 2RS 00220 00220
8 Anel Elastico 172 01743 01743
9 Rolamento 6205 2RS 00021 00021
10 Eixo Engrenagem Grande 09510 09510
" Cubo Maior Eixo Super 7571G 7571G
12 Encosto Aramado AE 70749 70749
13 Eixo Polia Intermedaria 09511 09511
14 Conjunto Painel 12191 20880
15 Fixador do Tacho 09504 09504
16 Conjunto Corpo Principal 09556 20877
17 Conjunto Suporte Cuba 09555 20576
18 Conjunto Protegdo Aramado 09545 20918
19 Conjunto Panela Inox 07493 07493
20 Engrenagem Planetaria 7588G 7588G
21 Contra Peso 7575G 7575G
22 Volante Planetario 7573G 7573G
23 Engrenagem menor 17 Dentes 7579G 7579G
24 Espacador Maior 09515 09515
25 Eixo Mancal Batedor 09525 09525
26 Bucha Do Batedor 09522 09522
27 Eixo Batedor Raquete 09557 09557
28 Pé Borracha 50x80 00376 00376
29 Batedor Raquete 07447 07447
30 Engate do Globo 22818 22818
31 Batedor Espiral 07500 07500
32 Conjunto Batedor Globo 22817 22817
33 Correia 13A 720 A-27 00783 00783
34 Polia Motor 00362 00362
35 Conjunto Suporte Motor 07444 20851
36 Motor ver Pag 8 - -
37 Tampa Col Traseira 09558 20862
38 Carrinho Cuba Montado 09579 20876
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VISTA EXPLODIDA PAINEL

A BP-38C BP-38C
ITEM DESCRIGAO S B
1 Protecdo Inversor 09590 20857
2 Bloco de Contato Fechado 72242 72242
3 Flange Botdo 72363 72363
4 Relé de Seguranga CPD 72194 72194
5 Contactor CWB-18 71956 71956
6 Inversor de Frequencia 70431 70431
7 Parafuso Broca Sextavado 02709 02709
8 Porca M4 00760 00760
9 Parafuso M4 x 12 13229 13229
10 Etiqueta Terra Protecéo 71582 71582
1 Arruela Dentada M5 71585 71585
12 Porca Sextavada M5 03276 03276
13 Parafuso Panela M5 x 12 02266 02266
14 Prensa Cabo 71621 71621
15 Cabo Elétrico 71601 71601
16 Parafuso M5 x 16 71673 71673
17 Terminal Equipotencial 71575 71575
18 Chave Seccionadora 70705 70705
19 Botdo Emergéncia 70710 70710
20 Capa de Silicone 72244 72244
21 Botéo Liga/Reset/Desliga 72241 72241
22 Etiqueta Painel 71820 71820
23 Conjunto Painel Soldado 09588 20879
24 Transformador 71350 71350
25 Placa Controle Multi Speed 71495 71495
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MANUTENCAO
A manutencao periddica do equipamento evita o desgaste prematuro das pecas que

trabalham entre si, como correias. Além da manutengéo, é necessario fazer algumas

verificagdes:
- Partes metalicas sdo condutoras de calor, portanto, antes de iniciar qualquer
manutencao verifique se o0 equipamento esta completamente resfriado

- Verificar desgaste e aperto (tens&o) da correia do motor a cada 100 horas.

- Lubrificar as engrenagens a cada 200 horas de uso.
Nota: Utilizar GRAXA ESPECIAL TUTELA. ASF 360DXC3276.

- Um eletricista devera fornecer servigos elétricos conforme especificagdes de leis

locais e nacionais.
- Caso o corddo de alimentagdo esteja danificado, o mesmo devera ser substituido

pelo fabricante ou servigo autorizado com um cordao de alimentagéo especial
disponibilizado pelo fabricante ou servigo autorizado, com o objetivo de prevenir

acidentes.

LIMPEZA
- Antes de efetuar a limpeza desligue a chave geral e retire o plugue da tomada.
- Nunca utilize acessoério de metal (faca, colher, etc) para ndo agredir as partes de ago

inoxidavel.
- Nunca utilize 4gua em abundéncia para limpar a cuba pois a umidade podera

danificar os rolamentos.
- Para a limpeza externa, aconselha-se utilizar um pano umido com sabao neutro.
Nunca utilize mangueira de agua pois podera provocar curto circuito e danificar os

componentes elétricos como motor e itens de seguranca.
- Alimpeza de seu equipamento devera ser feita sempre ap6s a sua utilizagdo. Nao

utilize produtos abrasivos, somente sabao neutro.
Este aparelho ndo deve ser limpo com jato de agua.

A maquina n&o podera ser submergida para limpeza.

BOTAO DE EMERGENCIA

Os BOTOES DE EMERGENCIA da maquina possuem a fungado de seguranga de
parar a maquina instantaneamente em caso de emergéncia. Portanto, os mesmos
devem estar desacionados para que o aparelho possa entrar em funcionamento. A

imagem a seguir ilustra o botéo acionado e desacionado.

BOTAO ACIONADO @‘\

BOTAO DESACIONADO
} 65mm 112 mm
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OCORRENCIA DE DEFEITOS

- Em caso de ndo funcionamento do equipamento, antes de chamar a assisténcia
técnica, observe se a maquina apresenta os seguintes problemas:

1 - Se a maquina nao liga: Verifigue se a tensdo da maquina coincide com a do
estabelecimento, verifique se o botdo de emergéncia esta totalmente puxado para fora
(posigcao de trabalho) e verifique se a sequéncia de fase (somente para maquinas
trifasicas) esta na ordem correta.

2 - Se amaquina estiver lenta: Verifique a pressao das correias.

Se houver realmente a necessidade de acionar a Assisténcia Técnica GPaniz, caso o
equipamento n&o esteja funcionando conforme as especificagdes, tenha a nota fiscal e o
Manual de Instru¢des a méos e entre em contato com o Servigo de Atendimento Gpaniz.
Este Ihe prestara esclarecimento sobre pequenos problemas que eventualmente
venham ocorrer em seu equipamento e lhe indicara o assistente técnico mais proximo.

Para facilitar a reposigéo de pecas, cite sempre a referéncia da maquina, nesse caso
BP-38C.

Relé de Seguranca Instrutech

Leds -, - O equipamento estara apto a funcionar quando todos os leds estiverem ligados;

- Caso o led Pw estiver desligado, verificar entradas de energia, como
Pw transformador e fios desconectados.
- Caso apenas o led Pw estiver ligado deve-se acionar o botao reset, ao aciona-lo os

S2 demais leds ligardo. Se os leds ndo ligarem verificar se existe algum fio

s1 desconectado ou se os botdes de emergéncia estdo armados ou se a grade de
ou@ protecéo esta aberta.
- Quando o freio ndo esta sendo acionado deve-se verificar se algum fio esta

desconectado da ponte retificadora ou dos contatos auxiliares.

Relé de Seguranga Schmersal

Leds , -Oequipamento estara apto a funcionar quando todos os leds estiverem ligados;
- Caso oled Ui estiver desligado, verificar entradas de energia, com transformador e
Ui fios desconectados.
- Caso apenas o led Ui estiver ligado deve-se acionar o botao reset, ao aciona-lo os
demais leds ligardo. Se os leds ndo ligarem verificar se existe algum fio
K2 desconectado ou se os botbes de emergéncia estdo armados ou se a grade de
protecéo esta aberta.
- Quando o freio ndo esta sendo acionado deve-se verificar se algum fio esta
desconectado da ponte retificadora ou dos contatos auxiliares.

K1
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ESQUEMA ELETRICO BP-38C 220V MONO SCHMERSAL
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ESQUEMA ELETRICO BP-38C 220V MONO DIGIMEC

—-
=] | O¥JIN
ol o
g lad
mo o
EENEES
5538
| 8

wwoo6
efuele| oqe)

wwg| - ojaJewe oqe)

| VIONZO¥3N3 oyLog

Nz NI

oduelq oqe)

Nz oL

efluele| oqen

wuwiQQg - ooueIq 0qed

wwQg - efuese| oqed

AUWG'Z 0GE) e
WG/ 0 0ge)
sogeo e|oyiq epuaba

—

L ||€S|IS|0S|ZS

LST-INSY

bv] [¢]

]

wuig} - Inze oqed wuiggy wwoo9
se|)| oqe) | wousew ogen
“1830/13s3¥/voI1 oyLog S %
g
3=
S35
o

(xg) wiwgog
ojaid oqe)
wuwgg - |[nze oqed 6
odueiq oqed g
Lo oduelq oqed ! _ ooueiqoqe)
k iy 60880
e M |mv o w o|¥
£ | [BO0OO
N m [l VOAVZ-ON-V8L
N S
. £
15
RE |yl es ooy
o
24 [0JOXNXO)
]
Q
o
D WHI / A N £
2 ~ (x) wuigsg |
a odueiq oged | &
i =
K Slofor r le T
N Nl 2 TN 8w 3
P | vonvz-on-val
wwigg| - 0oueiq 0qe) w _%v__ ﬂm Mﬂ |y
wuwQg| - odueiq oqe
o
WwiQZ| - Wouew oge mm
EEY
wwge - wouew oqe) E m

wwooy
ojeud oqed

nze oqey |o)

T

Oy|aULIaA OGED

WWIQGZ - OY|auLiaA 0qed

ojoid oqen

VY39 IAVHI

(xz) wwpgz
odueiq oqe)

wuwgg - 03aid oqen

Pg.18 | /




VERSION EN ESPANOL
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PRESENTACION

La compaiiia se especializa en el negocio de maquinaria para alimentacion, ofreciendo
una variada linea de productos que satisfagan las necesidades del mercado. Hay
docenas de dispositivos disefiados para facilitar el trabajo de los que trabajan en el
campo de la nutricién. Suministramos equipos para restaurantes, panaderias,
carnicerias, pizzerias, supermercados, panaderias e incluso para cocinas residenciales
eindustriales.

Todos los productos estan fabricados con materiales de alta calidad y mano de obra
superior, dentro de las reglas de las leyes de seguridad e higiene.

La facilidad de instalacién, minimo mantenimiento, bajo consumo y alto rendimiento de
la produccion, poner el G.Paniz productos por delante en el mercado, con las ventajas de
la economia, la productividad, la seguridad y la calidad.

Queremos felicitarlo por la eleccion de un con producto de calidad que se merece el
nombre, G.Paniz.

FINALIDAD DEL MANUAL

El proposito de este manual es para pasar la informacion necesaria al usuario sobre el
producto que acaba de adquirir. Lea atentamente este manual y utilizar la orientacion
correcta para que pueda obtener un mejor uso y durabilidad.

SEGURIDAD

« Este aparato no esta disefiado para ser utilizado por personas (incluidos nifios) con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales, la falta de experiencia o conocimiento, a
menos que hayan sido instruidos en el uso de este aparato por una persona
responsable de su seguridad.

« Asegurese de que el tension de su aparato cumple con las etiquetas que
acompanfan al producto (el cable de alimentacion).

- Paraevitar descargas eléctricas o dafios en el producto verificar la

fundamentacioén de su red eléctrica.

» Los niflos deben ser supervisados para asegurar que no juegan

con el aparato.
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RECEBIMIENTO DEL PRODUCTO

Para recibir la atencion recomendada e inspeccion para detectar cualquier dafio que
surja de transporte, tales como:

- Arrugada y los arafiazos en la pintura;

- Interrupcién en pedazos;

- La falta de piezas a través de la votacion de la manada.

INSTALACION

- Instalar el equipo para su area bien ventilada, con el fin de eliminar los gases
procedentes de la combustion;

- La instalacion del equipo debe estar en una superficie plana;

- Deje un espacio de al menos 15 cm alrededor del equipo;

- No instale cerca de materiales combustibles; No utilice ni almacene productos
inflamables cerca del equipo;

- Las partes metalicas son conductores de calor, por lo que antes de iniciar cualquier
operacion de mantenimiento asegurarse de que el equipo se haya enfriado
completamente;

- Compruebe si la tension de red es el mismo que su equipo.

- Para un funcionamiento correcto, este aparato debe ser instalado en un area con
temperaturaentre 5° Cy 25 ° C.

- Nunca utilice extensiones o 'T' para la conexién de equipos;

- No retire el conector de tierra del cable de alimentacion;

- Utilizar con tomas de 20 A para 4.8mm pin de acuerdo con la NBR 6147.
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CARACTERISTICAS TECNICAS

Mezclador disefiado con masas ligeras y medias como masas de panqueques, claras de
huevo, cremas, funciona con hasta 38L. Cumple con el trabajo constante en la industria,

panaderias, pastelerias y cocinas similares con gran eficiencia, rapidez y calidad.
The Planetary Mixer BP-38C esta hecha de acero SAE 1020 con acabado de pintura

epoxi, recipiente de acero inoxidable y batidores (globo, paddle y espirales) de hierro
fundido. Cuenta con 4 velocidades diferentes con inverter, que permite al usuario un

mejor rendimiento de su operacion.
Para consultar la receta, visite: www.gpaniz.com.br

ESPECIFICACIONES TECNICAS

CAPACIDAD
PRODUCTO |MODELO| PESO | peprosucaion | DTMENSIONES
BATEDEIRA 38L

PLANETARIA| BP-38C | 185kg (producto listo) 1170X560X750mm

A empresa reserva-se o direito de efetuar alteragdes nos equipamentos sem aviso prévio

Maquina DESCRIPCION Poténcia | Cédigo
BP-38C  [Motor Trifasico 1,5CV 220/380V 4P 60Hz C/PTC 1650 W 71637
BP-38C  [Motor Trifasico 1,5CV 220/380V 4P 50Hz 1650 W 00795

ACCESORIOS

Globe: Accesorio para realizar batidos de luz, por ejemplo, tortas, merengues y
cremas. Para hacer mezclas, utilice la velocidad "1" y para establecer un punto de
llegada, utilizando la velocidad de "3".

Raqueta: Mezclas de union adecuado para la realizacion de medio de
comunicacion, por ejemplo, las galletas y las premezclas: Raqueta. Para hacer uso de
mezclas de velocidad 'uno'y terminar con la velocidad »2 .

Hook: El accesorio adecuado para conducir masas de homogeneizacion mas
consistentes. Este accesorio debe ser utilizado a bajas velocidades 1y 2 para realizar las
mezclas, utilice la velocidad "1"y para establecer un punto final utilizando la velocidad de
ngn
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VELOCIDAD DEL PANEL DE CONTROL

Para cambiar la velocidad de una batidora eléctrica, coloque la pegatina de la maquina se
indica a continuacion:

=/

ﬁ Controle de Vslocidades
Gantrule de |o Valocidsd

Maquina Ligada T T . . .
Ew@{ﬂ; - Para cambiar la velocidad de la maquina esta
1 lodeae s en funcionamiento, pulse el boton

: correspondiente a la velocidad deseada.

m Velockiade 2

Vokoclded 2 \

i [ [yplosidade 1

- Si pulsa el botén misma velocidad a la que la
magquina esta en funcionamiento, la maquina se
detendra.

NOTA: Cuando se erigi6 la barrera de
proteccién, la maquina colgada.

=]

Llave general

Corta el suministro
de energia al equipo
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DESPIECE DE LA MAQUINA BP-38C C/INVERSOR
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LISTA DE PIEZAS BP-38C C/INVERSOR

A BP-38C BP-38C
1 Tampa Superior 07404 20849
2 Conj. Guia Polia Intermediaria 09531 09531
3 Roda 44 Dente 6814G 6814G
4 Corrente Asa 50/1 EL+EM 70940 70940
5 Anel Elastico 152 00972 00972
6 Conjunto Polia Intermediaria 09516 09516
7 Rolamento 6306 2RS 00220 00220
8 Anel Elastico 172 01743 01743
9 Rolamento 6205 2RS 00021 00021
10 Eixo Engrenagem Grande 09510 09510
1 Cubo Maior Eixo Super 7571G 7571G
12 Encosto Aramado AE 70749 70749
13 Eixo Polia Intermedaria 09511 09511
14 Conjunto Painel 12191 20880
15 Fixador do Tacho 09504 09504
16 Conjunto Corpo Principal 09556 20877
17 Conjunto Suporte Cuba 09555 20576
18 Conjunto Protegdo Aramado 09545 20918
19 Conjunto Panela Inox 07493 07493
20 Engrenagem Planetaria 7588G 7588G
21 Contra Peso 7575G 7575G
22 Volante Planetario 7573G 7573G
23 Engrenagem menor 17 Dentes 7579G 7579G
24 Espacador Maior 09515 09515
25 Eixo Mancal Batedor 09525 09525
26 Bucha Do Batedor 09522 09522
27 Eixo Batedor Raquete 09557 09557
28 Pé Borracha 50x80 00376 00376
29 Batedor Raquete 07447 07447
30 Engate do Globo 22818 22818
31 Batedor Espiral 07500 07500
32 Conjunto Batedor Globo 22817 22817
33 Correia 13A 720 A-27 00783 00783
34 Polia Motor 00362 00362
35 Conjunto Suporte Motor 07444 20851
36 Motor ver Pag 8 - -
37 Tampa Col Traseira 09558 20862
38 Carrinho Cuba Montado 09579 20876
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VISTA EXPLODIDA PAINEL
; )

DESCRICAO CODIGO
1 Placa Controle Multi Speed 71495
2 Inversor CFW 10 70431
3 Painel Exportacdo 07485
4 Prensa Cabo pG 13,5 71621
5 Conector Sapata 6mm 71575
6 Cabo INJ 3x2,5x1,5 71601
7 Chave Seccionadora 70705
8 Etiqueta Controle Velocidade Potg/Esp 71502
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MANTENIMIENTO

El mantenimiento regular de los equipos impide partes prematuros que trabajan
juntos como usar el cinturén. Ademas del mantenimiento, usted debe hacer
algunas comprobaciones:
- Compruebe si hay desgaste o el deterioro (tensién) de la correa del motor cada 100
horas.

- Lubricar los engranajes cada 200 horas de uso.
Nota: Use grasa especial TUTELA. ASF 360DXC3276.
- Un electricista debe proporcionar el servicio eléctrico segun se especifica en las
leyes locales y nacionales.

- Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser reemplazado por el fabricante o
un centro de servicio autorizado con un cable de alimentacion especial disponible del
fabricante o de servicio autorizado, con el objetivo de prevenir accidentes.

LIMPIEZA

- Antes de limpiar el aparato desconecte el interruptor principal y retire el tapon.

- Nunca utilice accesorios de metal (cuchillo, cuchara, etc) no atacar partes de acero
inoxidable.

- Nunca use abundante agua para limpiar el tanque ya que la humedad puede dafiar
los cojinetes.

- Para la limpieza, se recomienda utilizar un pafio humedo con jabon suave. Nunca
use la manguera de agua, ya que podria causar un cortocircuito y dafiar los
componentes eléctricos tales como articulos de motor y seguridad.

- La limpieza de su equipo siempre debe hacerse después de su uso. No utilice
abrasivos, s6lo jabon neutro.

- Este aparato no se debe limpiar con chorro de agua.

- La maquina no se puede sumergir para limpiarla.

OCURRENCIA DE DEFECTOS

- En caso de mal funcionamiento del equipo antes de llamar al servicio técnico,
compruebe sila maquinatiene los siguientes problemas:

1 - Silamaquina no se enciende: Compruebe si la tension de la maquina coincide con el
establecimiento.

Sirealmente hay una necesidad de activar el GPaniz Asistencia Técnica, si el equipo
no estéa funcionando de acuerdo con las especificaciones, hacer la factura y en el Manual
de Instrucciones para las manos y ponerse en contacto con el Servicio al Cliente GPaniz.
Esto proporcionara una idea de los pequefios problemas que se plantean a su equipo y
nos indicaran el entrenador asistente mas cercano.

Para facilitar las piezas de repuesto, indique siempre la maquina de referencia, este
caso CC-500/1000.




ESQUEMA ELETRICO BP-38C MONOFASICO 220V EXPORTAGAO
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CERTIFICADO RELE INSTRUTECH

A TUVRheinland*

ZERTIFIKAT EC Type-Examination Certificate
CERTIFICATE Reg.-No.: 01/205/5297/13

Product tested Safety relay modules for Certificats Sengores Eletrdnicos
emergency stop applications holder Inetrutech Ltda
Rua Maratona, €1
04535.040 S&o Paulo SP
Brazi

Type designotion CPL Monufacturer 3¢z certificote holder

Codes and standards EN IS0 13848.1:2008 + AC:2009 IEC 6094T7.5-1:2003
forming the basis of |EC 620512012 IEC 60204-12009 (In extracts)
testing IEC 61508 Parts 1-7:2010 IEC 60664-1:2007

Intended application Emergency stop applications, guard door monitoring (Stop Cat 0) The safety
relay module comphes with the requirsmants of tha relevant standards (Cat &
/PL & ace. to EN ISO 13840-1, SIL CL 3 acc. 10 IEC 62061 / IEC €1508) and
can be used in applications up te Cat. 4 / PL e acc. to EN IS0 13849-1 and
SIL 3 acc. to |EC 62061 /IEC 61508

Specific requirements Th2 instructions of the associated Installation and Operating Manual shal be
considered.

It is confrmed, that the product under fest complies with the reguirements for machines defined in
Aannex | of the EC Directive 2006/:42/EC

This cartifizate ie valid until 2018-03. 21

The issue of this cerificate is based upon an examnation, whose results are
dooumnented in report-na.: €60/M 302.00/13 dated 2013-03-21

mwrdm':d The halder of a valid licence certificats for the product tested is authonzed to
affic e opposite to products. which are identeal with the

E.A-ﬁ

Certification Body for Machinery. NB 0035 Dipl.ing. Eberhard Frejno

\_ m pg.20 | /
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CERTIFICADO RELE SCHMERSAL

A TUVRheinland®

ZERTIFIKAT EC Type-Examination Certificate

CERTIFICATE Reg.-Nr./No.: 01/205/0739/10

Priif Logikeinheit fir Sicherheitsf; 3 Zertifikats- ACE Schmersal
ber i i
Product tested Sicherheitsrelaisbaugruppe e gseocA oL LTOA,
License holder "
ic unit to e ctions, Porto Feliz Km 12
Logic u SIS Easely i . 18550-000 Boituva SP
Safety relay unit Brazil
Typbezeichnung SRB 201LC Hersteller wie Zertifikatsinhaber
Type designation Manufacturer see licence holder
Priifgrundlagen EN 60947-5-1:2004 + A1:2009 EN 60204-1:2006
EN 62061:2005 EN 50178:1997
Codes and standards forming gy 150 13849-1:2008 IEC 61326-3-1:2008
the basis of testing EN ISO 13849-2:2008 GS-ET- 20:2009

|IEC 61508 Parts 1-7:2000

Bestimmungsgemife Das Gerit erfiillt die Anford der Priifg gen (Kat. 4 / PL e nach EN I1SO 13849-1,
Verwendung SIL CL 3 nach EN 62061 / IEC 61508) und kann in Anwendungen bis Kat. 4 / PL e nach
" application EN ISO 13849-1 und SIL 3 nach EN 62061 / IEC 61508 eingesetzt werden.

The product complies with the requirements of the relevant standards (Cat. 4 / PL e acc. to
EN ISO 13849-1, SIL CL 3 acc. to EN 62061 / IEC 61508) and can be used in applications up
to Cat. 4/ PL e acc. to EN ISO 13849-1 and SIL 3 acc. to EN 62061 / IEC 61508.

By dere Bedil d Die Hinweise in der zugehérigen i und Betriebsanleil sind zu
Specific requirements The ir ions of the i ion and O ing Manual shall be considered.

Es wird bestétigt, dass das Produkt mit den Anforderungen nach Anhang | der Richtiinie 2006/42/EG iber Maschinen
ubereinstimmt.

It is confirmed, that the product tested complies with the requirements for machines defined in Annex | of the EC Directive
2006/42/EC.

Dieses Zertifikat ist gultig bis 22.04.2015.
This certificate is valid unlil 2015-04-22.

Der Prifbericht-Nr.: 968/EZ 431.00/10 vom 22.04.2010 ist Bestandteil dieses

Funclional Safely Zertifikales.
Type Approved Der Inhaber eines fir den Prifgegenstand gultigen Genehmigungs-Ausweises
ist berechtigt, die mit dem Prifgegenstand tbereinstimmenden Erzeugnisse mit

s dem abgebildeten Priifzeichen zu versehen.
TUVRheinland The test report-no.: 968/EZ 431.00/10 dated 2010-04-22 is an integral part of

this certificate.

The holder of-a vafid. licence certificate for the product tested is autharized to
affix the-fest mark shown oppasite to products, which are identical with the

product ested.

Berlin, 2010-04-22

Certification Body for Machinery, NB 0035 ing. Eberhard Frejno
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TERMINO DE GARANTIA

La compafia se compromete a garantizar y seis (6) meses en relacion con el producto
descrito a continuacién, a partir de la fecha de venta al cliente final, bajo las siguientes
condiciones y normas:

1) La compafiia no cubrira en ningun caso, y defectos en los riesgos de la pintura o de
amasado derivados del transporte, que deben ser requeridos de la compafiia en la entrega o
recepcion de las mercancias. Tampoco garantizara equipos expuestos a la intemperie, o que
de cualquier forma después de su uso han sido demasiado tiempo sin correr, puede aparecer
6xido en las piezas no lubricados movimiento.

2) La garantia no cubre el vidrio, bombillas, fusibles, interruptores, contactores,
calentadores, termostatos, regulador de temperatura, relés, electrovalvulas de agua y
electrovalvula de gas, debido a que son sensibles a las variaciones de los componentes
eléctricos de tensién, no de transporte adecuado instalaciones no son adecuadas y sin
proteccion.

3) El motor eléctrico, cuando se dafia, debe ser referido a la asistencia técnica de los
respectivos fabricantes y debe haber un contacto previo con G.Paniz.

4) El cliente tiene derecho a la asistencia técnica en el lugar de uso de la misma maquina
cuya medida es mayor que 0,360m?* o peso superior a 94 kg. Si el equipo no cumple con las
medidas anteriores, se debera enviar al Servicio Autorizado mas cercano. Si se comprueba
que ha habido mal uso o instalaciéon inadecuada de los equipos, los gastos de estancia,
desplazamiento y reparacion correran a cargo del usuario, incluso si el periodo de garantia.

5) La garantia de la fabrica se refiere a las maquinas en servicio y uso normal con defectos de
material o de montaje. La fabrica se reserva el derecho de proporcionar asesoramiento y no
permite que otros juzguen defectos aparecen durante el periodo de garantia. La garantia
cubrira el costo de la mano de obra, siempre y cuando se lleva a cabo por el distribuidor.
Quedan excluidos de garantia los defectos o dafios derivados de accidentes causados por
negligencia en las operaciones.

6) La empresa no se hace responsable de los cambios en el producto, a menos que los
cambios hechos por lafabrica.

7) Después de tres (3) meses de uso, se considera fuera de garantia todas las partes o
accesorios que tengan un desgaste natural o acelerado, tales como rodamientos y sellos, los
discos de Meat Grinder y la Alimentacion Preparador; globo, pala y Espiral mezclador
planetario; Modelado fieltros; trefilados, caracoles y alimentadores de extrusion.
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8) Los ajustes, lubricacion, ajuste y limpieza de los equipos, que surjan de su uso y
funcionamiento, no seran cubiertos por la garantia y deben correr a cargo del
propietario.

9) EXTINGAO DA GARANTIA:

El no llevar a cabo la revision y lubricacion constante de servicios en el Manual de
instrucciones de los equipos;

Eluso de piezas y componentes no originales y no se recomienda por la empresa;

La modificacion del producto y posterior modificacion de las caracteristicas técnicas
de operacion, con excepcién de las realizadas por la empresa;

El uso de maquinaria y equipo para funciones distintas de las especificadas por el
fabricante;

El vencimiento de la garantia.

Nota: Para es elegido cualquier demanda de los Tribunales de Caxias do Sul (RS),
con renuncia a cualquier otro, sin embargo el privilegio que es o sera.
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TERMO DE GARANTIA

A empresa compromete-se com a garantia de 6 (seis) meses referente ao produto abaixo
qualificado, a partir da data da revenda ao cliente final, mediante as seguintes condigbes e
normas:

1) A empresa nao cobrira em hipotese alguma defeitos e riscos na pintura ou amassamento
decorrentes de transporte, devendo estes serem exigidos da transportadora no momento da
entrega, ou seja, recebimento da mercadoria. Também n&o terdo garantia equipamentos
expostos ao tempo, ou que por alguma forma apés seu uso tenham ficado muito tempo sem
funcionamento, pois podera aparecer ferrugem nas partes de movimento nao lubrificadas.

2) A garantia ndo cobrira vidros, lampadas, fusiveis, chaves contactoras, resisténcias,
termostatos, controlador de temperatura, relés, valvulas solendides de agua e valvula
solendide de gas, pois sdo componentes sensiveis as varia¢cdes de tensdo elétrica,
transporte ndo apropriado, instalagbes ndo apropriadas e sem protecao.

3) O motor elétrico, quando danificado, deve ser encaminhado a Assisténcia Técnicas dos
respectivos fabricantes, devendo ocorrer um prévio contato coma GASTROMAQ.

4) O cliente tera o direito a Assisténcia Técnica no local de uso da maquina cuja medida da
mesma seja maior que 0,360m?* ou peso superior a 94Kg. Casoa maquina n&o se enquadre
nas medidas citadas, a mesma devera ser enviada para a Assisténcia Técnica Autorizada
mais proxima. Caso seja constatado que houve mau uso ou instalagdo inadequada do
equipamento, a visita, o deslocamento e os custos do conserto correrdo por conta do
usuario, mesmo sendo no periodo de garantia.

5) A garantia estabelecida pela fabrica refere-se a maquinas que em servigo e uso normal
apresentarem defeitos de material ou montagem. Afabrica reserva o direito de dar pareceres
e ndo autoriza outras pessoas a julgar defeitos apresentados durante a vigéncia da garantia.
A garantia cobrird custos com a mao-de-obra desde que a mesma seja executada pela
Assisténcia Técnica Autorizada. Excluem-se da garantia defeitos ou avarias resultantes de
acidentes por negligéncia nas operacgdes.

6) Aempresa ndo se responsabiliza por modificagbes no produto, salvo as alteragdes
feitas pela propria fabrica.

7)Apbs 3 (trés) meses de uso, considera-se fora de garantia todas pecas ou acessoérios que
tenham desgaste natural ou acelerado tais como: rolamentos e retentores, discos do Moedor
de Carne e do Preparador de Alimentos; globo, pa e espiral da Batedeira Planetaria; feltros
da Modeladora; trefilas, caracois e alimentadores de extruséo.
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8) Regulagens, lubrificagdes, ajustes e limpeza do equipamento, oriundos de seu
uso e funcionamento, ndo serdo cobertos pela garantia, devendo estes correr por
conta do proprietario.

9) EXTINGAO DA GARANTIA:

v A ndo execucgao dos servigos de revisao e lubrificagdo constantes no Manual de
Instrugéo do equipamento;

v O emprego de pegas e componentes ndo originais e ndo recomendadas pela
empresa;

v Modificagéo do produto e consequente alteragéo das caracteristicas técnicas de
funcionamento, com excegao as executadas pela empresa;

v Utilizagdo das maquinas e equipamentos para outras fungdes que n&do sejam as
indicadas pelo fabricante;

v Pelodecurso do prazo de validade da garantia.

Obs: Para qualquer demanda judicial fica eleito o Foro da Comarca de Caxias do
Sul (RS), com renuncia a qualquer outro, por mais privilegiado que seja ou venha a
ser.
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LISTA DE REVISOES MAQUINA

\

DATA: HISTORICO: RESPONSAVEL:
LISTA DE REVISOES MANUAL
Revisdo| N° Série Inicial | N° Série Final CDA Descrigao
00 |010113XXXXXX| 030614XXXXXX | *
01 | 040614XXXXXX| 091214XXXXXX | 984
02 |101214XXXXXX| 100T17XXXXXX | 2044 [N e e ok o pacm s P 18
03 [110117XXXXXX | 300117XXXXXX | 2144 | Visiaexpiod oo pane rapssioa 1. o
04 [ 310117XXXXXX| 201117XXXXXX | 2621 | Aterade o 03559 para 22616-0 07460 pars 22617 Po. 12 ¢ 25
05 | 21111 7XXXXXX -

N

* Alterado conforme layout novo. Modelo SSV1.
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R.05

BP38C- SS

Etiqueta do produto

Etiqueta del producto

Visualize aqui os dados do seu equipamento como n° de série, modelo, frequéncia, tensao.

( ) ATENDIMENTO AO CONSUMIDOR
(0-XX-54) 2101 3400
0800-704-2366
www.gpaniz.com.br - gpaniz@gpaniz.com.br
G.Paniz Industria de Equipamentos para Alimentagéo Ltda.
Rua Adolfo Randazzo, 2010 - Cx. Postal 8012 - CEP. 95046-800 - Caxias do Sul -RS

CNPJ 90.771.833/0001-49
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